
kura Master受賞報告 盛田金しゃち酒造㈱

1. Kura Masterの概要

・ 2017年にスタートした、フランス人によるフランス人のための日本酒コンクールです。

・ 審査員: 全員がフランス人を中心とした欧州の専門家です。トップソムリエ、バーマン、

シェフ、料理学校の講師などで構成されています。 2026年度 大吟醸酒部門 金賞 

・ 評価基準: 単に日本酒としての完成度を競うだけでなく、「フランスの食卓、食文化と 金鯱 大吟醸酒 KD-4
の相性」が極めて重視されます。 精米： 40%

特徴: アルコール度数: 16.5%

・ ブラインドテイスティング（銘柄を隠した状態）で行われます。 容量: 720ml

・ ワインのプロによる評価のため、香りや酸味、テクスチャーの評価が厳格です。

・ 日本酒以外にも、本格焼酎・泡盛、リキュール、本格米焼酎といった部門も展開されて ※定番商品

います。 ※2024年にも同賞受賞。

2. 賞の構成

・ 2026年出品数：日本酒、ワイン、本格焼酎・泡盛、リキュールを合わせて1,252点 2026年度 純米大吟醸酒（36-50%）部門 金賞

① プレジデント賞（1銘柄のみ：すべての頂点） 金鯱 超特撰純米大吟醸酒2025BY
② 審査員賞（各部門1銘柄ずつ：部門1位） 精米： 40%

③ 優秀賞（決勝進出酒の中から厳選された30銘柄） アルコール度数 16.0%

④ 決勝進出日本酒（プラチナ賞の中から選ばれた55銘柄） 容量 720ml

⑤ プラチナ賞（全体の約10%前後）

⑥ 金賞 ※未発売

（6月発売予定、限定500本）

3. 日本酒コンクールの主な部門（2026年度例）

・ 精米歩合や酒質によって細かく分類されています。

① 純米大吟醸酒 1-35% 部門 2026年度 純米酒（51-65%）部門 プラチナ賞

② 純米大吟醸酒 36-50% 部門 金鯱 純米吟醸酒
③ 純米酒 51-65% 部門 精米： 60%

④ 純米酒 66-100% 部門 アルコール度数 15.5%

⑤ 大吟醸酒部門 容量 720ml

⑥ サケ スパークリング部門

⑦ クラシック酛（もと）部門（生酛、山廃など） ※定番商品

⑧ 古酒部門

⑨ 熟成酒部門
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